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hARE
RESTAURANT

CENA

e/ 90 €238.90

lunedi - venerdi sab,dom e festivi

ALL YOU CAN EAT

CON LA FORMULA TASTING POTETE MANGIARE QUANTO VOLETE A PREZZO FISSO

-ESCLUSO COPERTO, BEVANDE, DOLCI E CAFFE
-BAMBINI CON ALTEZZA SOTTO | 130CM PAGANO €13.00

coperto €2.00



Hare, ovwvero serenita,
Nella cultura orientale questa parola indica una bella giornata, felice,
armonia tra noi e gli elementi che ci circondano.
Questi sono gli stessi ingredienti che usiamo
per dare vita alle nostre ricette, in una continua ricerca di equilibrio tra sapori che si
completano ed esaltano a vicenda.
Armonia di colori, aromi, gusti e degli spazi in cui ti diamo

il benvenuto per offrirti un'esperienza che ti doni felicita.

T drawmeo 1l bernveruto rel tuo pos“fo felrce .



CARTA DEI VINI



SPUMANTI E CHAMPAGNE

PROSECCO DOC EXTRA DRY BIANCAVIGNA Veneto 19

fresco,delicato,piacevole

FRANCIACORTA BRUT vezzoLl Lombardia 30

morbido, fragrante, floreale

FRANCIACORTA BRUT MILLESIMATO DOCG BARBALONGA  Lombardia 48

marbido,sentori di crosta di pane

METODO CLASSICO BRUT DIAMANT BLANC FRANCESCO SCANAVINO Piemonte 26

inteso floreale con note di frutta fresca

DOMAINE DARIDAN L'INSTANT METHODE TRADITIONELLE BRUT  Francia-Loira 28
minerale,fruttato

GASTON DERICBOURG cuvEE DE RESERVE BRUT Champagne 53

inteso, fruttato

MANDOIS VvICTOR BRUT BLANC DE BLANCS Champagne 88
morbido, avvolgente

BELLE EPOQUE PERRIER JOUET Champagne 260

elegante,floreale,intenso

SPUMANTI E CHAMPAGNE ROSE

PROSECCO DOC ROSE BIANCAVIGNA Veneto 18

fruttato, floreale, delicato

CAMELY SPUMANTE METODO CLASSICO pALCErO Toscana 29

minerale,fruttato,profumato

MANDOIS BRUT ROSE GRANDE RESERVE Champagne 60
intenso, fruttato



VINT BIANCHI

GEWURZTRAMINER MERUS TIEFENBRUNNER Alto Adige

aromatico,agrumato,floreale

GEWURZTRAMINER MERUS 0.375 TIEFENBRUNNER  Alto Adige

MULLER THURGAU STRASSERHOF

fresco,semi aromatico

KERNER STRASSERHOF

fresco,minerale,elegante

SAUVIGNON BLANC pPLONERHOF

fresco,minerale,elegante

ROERO ARNEIS mMARCO PORELLO

profumato, fruttato, note minerali

ARNEIS BLANGE ceretto

floreale,fruttato

LUGANA | campi

marbido,fruttato,sapido

SOAVE CAMPO BASE i camp

delicato,note fruttate,buona beva

PINOT GRIGIO paL cero

floreale,fruttato,morbido

RIBOLLA GIALLA cARLO DI PRADIS

floreale,fragrante,fresco

SAUVIGNON BLANC caRLO DI PRADIS

intenso,semi aromatico,fruttato

CHARDONNAY VILLA MINELLI

floreale,note di agrumi,fresco

PECORINO TENUTA SANTORI

fruttato,piacevole,note minerali

PASSERINA TENUTA SANTORI

fruttato,floreale,morbido

Alto Adige

Alto Adige

Alto Adige

Piemonte

Piemonte

Lombardia

\/eneto

\/eneto

Friuli VV.Giulia

Friuli V.Giulia

Friuli VV.Giulia

Marche

Marche

25

15

25

29

29

18

28

21

21

19

22

22

17

22

19



VINT BIANCHI

VERDICCHIO DI MATELICA coLpaoLA Marche

fruttato,fresco,sapido

FALANGHINA FATTORIA PAGANO Campania
fresco,sapido,minerale

GRECO DI TUFQO FATTORIA PAGANO Campania
equilibrato,ricco,intenso

FIANO DI AVELLINO FATTORIA PAGANO Campania

avvolgente,ricco,persistente

TRAMINER E CATARRATTO BAGLIESI Sicilia

aromatico,morbido,sapido

ETNA BIANCO IRENE BADALA Sicilia

corposo,fruttato,sapido

VERMENTINO DI SARDEGNA paLA Sardegna

secco,fresco,fruttato

VERMENTINO DI SARDEGNA 0.375 paLA Sardegna

VINT BIANCHI ESTERI

PINOT BIANCO REFLEXION JOHANNES ZILLINGER Austria

elegante,fresco,mineale

SAUVIGNON BLANC SATTLERHOF Austria

delicato,note fruttate,buona beva

SANCERRE BLANC LE PIERRIER DoMAINE THOMAS  Francia-Loira

fresco,piacevole,note minerali

POUILLY FUME DOMAINE DE BEL AIR Francia-Loira
fresco,fruttato,minerale

CHABLIS VIEILLES VIGNES ALAIN GEOFFROY Francia-Borgogna

fruttato,delicato sentore di legno

CHARDONNAY CALIFORNIA DE LOACH California

morbido,avvolgente,fruttato

SAUVIGNON FUSIONAL cHAPEL PEAK Nuova Zelanda

frutta tropicale,aromatico,morbido

18

20

21

22

19

32

22

T4

30

28

40

38

4L2

32

34



VINI ROSATI

LANGHE ROSATO MARCO PORELLO

delicato,morbido,fresco

MIRALY ROSE DAL CERO

fruttato,morbido,fresco

NERO D'AVOLA ROSATO SCLAPO BAGLIES|

fruttato,morbido,piacevole

ETNA ROSATO IRENE BADALA

fruttato,ricco,persistente

VINT ROSSH

BAROLO FRANCESCO SCANAVINO
intenso,ricco,persistente

BARBERA D'ASTI AD MAIORA FRANCESCO SCANAVINO

fruttato,equilibrato,piacevole

DOLCETTO DI DIANO D'ALBA RENZzO CASTELLA

secco,fresco,fruttato

LANGHE NEBBIOLO mMARCO PORELLO

fruttato,note speziate,elegante

LANGHE NEBBIOLO 0.375 MARCO PORELLO

fruttato,note speziate elegante

PINOT NERO pLONER

delicato,fruttato,note speziate

CHIANTI RISERVA I moRl

secco,fresco,fruttato

ETNA ROSSO TENUTE MANNINO

corposo,deciso,intenso

CERASUQOLO DI VITTORIA poGGIO RACINEC

elegante,fresco,di grande beva

VINI DA DESSERT

MOSCATO D'ASTI FRANCESCO SCANAVINO

aromatico,dolce

Piemonte

Puglia

Sicilia

Sicilia

Piemonte

Piemonte

Piemonte

Piemonte

Piemonte

Alto Adige

Toscana

Sicilia

Sicilia

Piemonte

17

19

18

30

45

19

18

22

12

35

16

30

28

27



CONSIGLI&REGOLE

GENTILI CLIENTI, VI RICORDIAMO CHE | PIATTI ORDINATI E NON CONSUMATI VERRANNO
QUANTIFICATI A PARTE.
IL CIBO E VITA NON SPRECARLO. PRIMA DI ORDINARE NUOVI PIATTI
OCCORRE AVER TERMINATO QUELLI GIA SERVITI. E POSSIBILE EFFETTUARE PIU ORDINAZIONI.
PER QUALSIASI INTOLLERANZA O ALLERGIA SIETE PRECATI DI AVVISARE IL NOSTRO PERSONALE DI

SALA PRIMA DELL'ORDINAZIONE.

ALLERGENI

¥ () < &

1.Cereali 2.Uova 3.Pesce 4 .Crostacel 5. Arachidi
con glutine
4 @
i
6.50ia 7.Sedano 8.Latte 9.Frutta a guscio  10.5enape
N ®) S 7
11.5esamo 12.Anidride 13.Lupini 14.Molluschi

solforosa e solfiti

j Piatto piccante Ra Piatto vegetariano

ALCUNI INGREDIENTI DEI NOSTRI PIATTI CONTRASSECNATI CON UN (*) POTREBBERO ESSERE SURGELATI
ALLORIGINE O ACQUISTATI FRESCHI E SURGELATI DA NOI CON ABBATTITORE DI TEMPERATURA PER LA CORRETTA
CONSERVAZIONE NEL RISPETTO DELLA NORMATIVA SANITARIA.
| PRODOTTI A BASE DI PESCE SOMMINISTRATI CRUDI ALLINTERNO DEL NOSTRO RISTORANTE SONO STATI

PREVENTIVAMENTE SOTTOPOSTI A TRATTAMENTO DI ABBATTIMENTO DI -20°C PER ALMENO 24 ORE COME DA LEGCGE.

LE IMMAGINI SONO PURAMENTE ILLUSTRATIVE



ANTIPASTO

@

01
HARUMAKI g

involtino di verdure miste

€3.00 1.6

03
EBI STICK*

involtino di gamberi

€ 4.00 1.4

CHELE DI GRANCHIO*

surimi, pangrattato e granchio

€ 4.00 1.4

07
WHITE CHIPS 2PZ
(max 1 porzione a persona)

nuvole di drago con tartar di salmone,
avocado, philadelphia e salsa mango

€10.00 1.3.4.8

02
INVOLTINO VIETNAMITA

carne di maiale, spaghetti di soia,
funghi ed olio di sesamo

€ 4.00 16.11.13

04
COCKTAIL DI GAMBERI

gamberetti con salsa rosa*

€ 7.00 3.4.11

NUVOLE DI DRAGO
chips di gamberi

€350 14




08
EDAMAME by

fagiolini di soia lessati con sale

€5.00 6

TAKOYAKI 2PZ

polpettine di polpo fritto con
salsa teriyaki e maionese

€5.00 1.2.3.6,14

12

PATATINE FRITTE* g
€4.00

g—
14
PANE CREMA ALL'UOVO* ‘?ﬂ
€ 3.50 1.2.8

09
EDAMAME SPICY / By

fagiolini di soia saltato con
salsa piccante

€5.00 6

11
SAKE IMO YAKI

salmone avvolto con pure di
patata e salsa tartare

€ 5.00 1.2.3.8

13

PANE VAPORE* g

€250
1.8

15

PANE FRITTO*
€ 3.50 1.8




16
GYOZA ALLA PIASTRA 3 pz

ravioli di carne di maiale e verdure*

€ 5.00 1.6

17
SHAOMAI*
ravioli di carne di maiale e gamberi
€6.00 1.4.6.13
18
GYOZA
ravioli di carne di maiale e verdure
€5.00 1.6
19

GYOZA DI VERDURE W

ravioli di verdure miste

€ 4.50 1.6

20

GYOZA CRISTALLO*

ravioli di gamberi al vapore

€ 7.00 1.4.6




DIM SUM 3P/

ravioli di paste cristallino

21
DIM SUM CALAMARI*

ravioli di calamari e nero di seppia con
olio di sesamo

€8.00 1.11.14
Y s 22
— DIM SUM MERLUZZ0O*
y ravioli di merluzzo e carote con olio
di sesamo
€8.00 1.3.11

23

DIM SUM MANZO*

ravioli di manzo e barbabietole con salsa
di soia, olio di sesamo

€8.00 1.6.11

"\- . 24

-
” DIM SUM TOTANO*
s ravioli di totano, zafferano e olio di sesamo
g~ €8.00 1.8.11.14
. e

DIM SUM MIX 4pz*

€12.00 1.3.6.8.11.14




/ UPPA

30
MISOSHIRU B

zuppa di miso con tofu, alghe
ed erbe cipolline

€ 3.00 1.6

31
ZUPPA AGROPICCANTE / B

zuppa con uova, tofu e verdure miste

€ 4.00 1.2.6

32
ZUPPA DI MAIS

zuppa di pollo con mais e uova

€4.00 2




INSALATA

YASAI SALAD B

insalata mista con avocado
e salsa dello chef

€ 5.00 1.6.11

L4
KAISEN SALAD

insalata mista con pesce
misto e salsa dello chef

€ 10.00 1.3.4.6.11

TAKO SALAD

insalata di polipo*,rucola e sesamo

€ 7.00 1.3.6.11

43
GOMA WAKAME By

insalata di alghe piccante
CON sesamo

€ 6.00 11

KAI SALAD

insalata con surimi di granchio,
gambero cotto e salsa sesama

€ 7.00 1.3.4.6.8.11

47
INSALATA DI MARE*

insalata con frutti di mare

€ 10.00 4.14




ITARTARE

(max 2 porzioni a persona scelta tra le seguenti)

TARTARE TONNO

tonno e avocado accompagnato
con salsa di ponzu

€ 12.00 1.3.6

TARTARE WHITE

pesce bianco e avocado servito
con granella di tempura e salsa
lemon dragoncello

€ 10.00 1.3.11

TARTARE VENERE SALMONE

riso venere, salmone e philadelphia,
guarnito con mandorle e salsa teriyaki

€ 10.00 1.3.6.8.9

TARTARE SALMONE

salmone e avocado accompagnato
con salsa di ponzu

€ 10.00 1.3.6

TARTARE SPECIAL SALMONE

salmone tritato servito con kataifi e
salsa dello chef

€ 12.00 1.3.11

.E, } ‘ gl !1‘:
S »_-l*_-‘_dg-’".‘"‘:f
55 .
TARTARE AMAEBI*

riso e gambero crudo servito con
granella di tempura, erbe cipolline
e salsa leman dragoncello

€12.00 1.4.11




IT'EMAKI

cono di riso con alga di nori1pz

TEMAKI SAKE AVOCADO

salmone, insalata e avocado

€5.00 3.11

62
TEMAKI EBITEN*

gambero in tempura, insalata,
avocado, maionese e salsa teriyaki

€ 5.00 1.2.4.11

64

TEMAKI MIURA

salmone cotto, insalata e philadelphia
€5.00 3.8.11

TEMAKI SPICY TUNA /

tonno, insalata, avocado e salsa piccante

€ 6.00 3.11

TEMAKI MAGURO AVOCADO

tonno, insalata e avocado

€ 6.00 3.11

TEMAKI CALIFORNIA

surimi di granchio, insalata,
avocado e maionese

€ 5.00 1.3.4.11

65 \*._!—e)

TEMAKI SPICY SAKE #

salmone, avocado, insalata e salsa piccante

€5.00 3.11

TEMAKI YASAI B
Insalata, avocado e cetriolo

€ 4.00 11




TEMAKISPECIAL

TEMAKI BLACK FLOWER*

riso venere, tartare di salmone,
fiore di zucca e gambero in tempura
con salsa teriyaki

€ 6.50 1.3.4.6

73 o~
TEMAKI BLACK TUNA

riso venere, tonno, insalata,
avocado e philadelphia

€6.00 3.8

75
SALMON CONO

(max 1 porzione a persona )

pasta sfoglia croccante con tartare di salmone,
crunch amaretti, philadelphia e salsa teriyaki

€6.00 1.3.6.8.9

76
TUNA CONO

(max 1 porzione a persona )
pasta sfoglia croccante con tartare di tonno,
crunch amaretti, philadelphia e salsa teriyaki

€6.00 1.3.6.8.9

con alghe di soia 1pz

72
TEMAKI BLACK SAKE

riso venere, salmone, insalata,
avocado e philadelphia

€5.00 3.8

74
TEMAKI BLACK VEGE

riso venere, avocado, insalata, patata
dolce in tempura con salsa teriyaki

€5.00 1.6




OSHIZUSH|

OSHI SALMON

letto di riso con tartare di salmone, avocado,
philadelphia e salsa teriyaki

€8.00 1.3.6.8

81
OSHI VENERE

letto di riso venere, salmone, avocado,
philadelphia, mandorle e salsa teriyaki

€8.00 1.3.6.8.9




HOSOMAKI MIX

pesce bianco,salmane e tonno

€6.00

93
HOSOMAKI EBI*

gambero cotto

€6.00

HOSOMAK]

HOSOMAKI SAKE

salmone

€5.00

HOSOMAKI TEKKA

tonno

€6.00

HOSOMAKI SURIMI*

surimi

€5.00

HOSOMAKI AVOCADO

avocado

€5.00

96
HOSOMAKI KAPPA B

cetriolo

€5.00




HOSOMAKISPECIALI

Rotolino diriso con alga all'esterno impanato fritto 4 pz per porzione

100

HOSOMAKI
PHILADELPHIA

hoso fritto con salmone,
philadelphia e salsa teriyaki

€ 7.00 1.2.3.6.8

101
HOSOMAKI ANANAS

hoso fritto con salmone,
philadelphia e ananas

€8.00 1.2.3.6.8

102
HOSOMAKI FRAGOLA

hoso fritto con salmone,
philadelphia e fragola

€ 8.00 1.2.3.6.8

103

HOSOMAKI SPECIAL SAKE

hoso fritto guarnito con tartare di
salmone tritato, kataifi, tobiko, erba
cipolling, teriyaki e maionese

€ 10.00 1.2.3.6.11




JRAMAK

Rotolo di riso con alga all'interno 4pz per porzione

110

SALMON SPECIAL TARTUFO URA CALIFORNIA

salmone e avocado guarnito con surimi di granchio, avocado
philadelphia, mandorle e salsa tartufato maionese e tobiko

€11.00 3.8.9.11 €8.00 1.2.3.4.11

112 113

URA SAKE AVOCADO URA MAGURO AVOCADO
salmone e avocado tonno e avocado

£€8.00 3.11 € 10.00 3.11

114 115

URA MIURA URA EBITEN*

salmone cotto, philadelphia, gambero in tempura, maionese,
insalata e salsa teriyaki insalata,pasta kataifi e salsa teriyaki

€8.00 1.2.3.6.8.11 €9.00 1.2.4.6.11




JRAMAK]

Rotolo diriso con alga all'interno 4pz per porzione

117
URA AVOCADO PHILADELPHIA B

avocado e philadelphia

116

URA SAKE PHILADELPHIA
salmone, avocado con sopra philadelphia

€8.50 3.8.11 € 7.50 8.11

118 119
URA CHICKEN URA YASAI B

avocado, cetriolo e insalata

pollo fritto, maionese, insalata e salsa teriyaki

€8.00 1.2.6.11 € 7.00 11

e ‘R W =
- o CRISPY CALI ROLL

surimi di granchio, avocado,maionese,
granella di cipolla croccante e salsa teriyaki

€ 10.00 1.2.3.4.6.11




JRAMAK

Rotolo diriso con alga all'interno 4pz per porzione

121
EBITEN SPECIALE*

gambero in tempura, philadelphia,
ricoperto da salmone e avocado

€12.00 1.3.4.8.11

122 130

FUSION ROLL RAINBOW ROLL

salmone fritto, philadelphia,ricoperto con surimi di granchio, avocado, maionese,
gambero cotto,tobiko e salsa teriyaki ricoperto con pesce misto

€12.00 1.3.4.6.8.11 €11.00 1.2.3.4.11

131 132

TIGER ROLL* MANGO ROLL

gambero in tempura, maionese,ricoperto salmone, avocado, ricoperta con
con salmone, kataifi e salsa teriyaki mango e salsa mango

€ 12.00 1.2.3.4.6.11 € 12.00 3.11




JRAMAK]

Rotolo di riso con alga all'interno 4pz per porzione

ROSE ROLL

avocado, cetriolo, philadelphia, ricoperto
con salmone, scaglie di mandarle e salsa
teriyaki

€ 11.00 1.3.6.8.9.11

136
DRAGO ROLL*

gambero in tempura ricoperto con
avocado e salsa teriyaki.

135
CRISPY EBIROLL*

gambera in tempura, maionese, granella
di cipolla croccante e salsa teriyaki

£€11.00 1.2.4.6.11 €11.00 1.4.6.11

137 138

SPICY SAKE ROLL / SPICY TUNA ROLL #

maguro e avocado con sopra tartare

salmone e avocado con sopra tartare
di tonno piccante

di salmone piccante

€ 11.00 3.11 € 13.00 3.11




JRAMAK

Rotolo diriso con alga all'interno 4pz per porzione

140

FRESH SALMON

salmone e philadelphia senza alghe
€8.00 3.8

141 142

FRESH MAGURO URA SOIA EBITEN*

o i sena g
alghe soia

€13.00 3.8 € 10.00 1.2.4.6.11

143 !

144
YOKO ROLL* GOLD ROLL /
gambero in tempura, ricoperto con tartare di salmon,gambero cotto ricoperto
salmone scottato, tobiko, maionese con salmone scottato,maionese,granella di
erba cipallina e salsa teriyaki tempura e salsa teriyaki

€14.00 1.2.3.4.6.11 €13,00 1.2.3.4.6




JRAMAK

Rotolo diriso con alga all'interno 4pz per porzione

YELLOW ROLL*

riso venere con gambero in tempura,
ricoperto con tartare di salmone, fiore
di zucca fritto e salsa teriyaki

€ 14.00 1.3.4.6.11

151 152

URA BLACK VEGE By URA BLACK SPICY TUNA #

riso venere can patata dolce fritto, avacado, riso venere, tonno, avocado
philadelphia, ricoperto con goma wakame e ricoperto con spicy tuna

salsa teriyaki

€ 10.00 1.6.8.11 €12,00 3.11

153 154
URA BLACK SAKE URA KURUTAI

riso venere,avocado,surimi di granchio,
gambero cotto ricoperto con branzino
scottato, maionese, erba cipolling, tobiko
e salsa teriyaki

€ 12,00 3.11 € 13,00 3.8.11

riso venere, salmone, avocado, ricoperto
con salmone e salsa senape




FUTOMAK!

Rotolo diriso con alga all'esterno 5 pz per porzione

160
FUTO SAKE AVOCADO

salmone, avocado e philadelphia

€8.00 3.8

161

FUTO FRITTO

salmane, surimi di granchio, avocado,
philadelphia, pasta kataifi e salsa teriyaki

€ 8.00 1.2.3.4.6.8

162

FUTO CALIFORNIA

surimi di granchio, gamberao cotto,
avocado e maionese

€9.00 1.2.4

163

FUTO DREAM

alghe di soig, salmane, surimi di granchio,
gambero cotto, philadelphia, avocado, con
granella di pistacchio maionese e salsa teriyaki

€9.00 1.2.3.4.6.8.9




SUSHI MISTO

170

SUSHI MISTO

4pz hosomaki, 4pz uramaki, 4pz nigiri
misti ( selezionato dallo chef )

€ 15.00 1.2.3.4.6.8.11

171
SUSHI E SASHIMI

4pz hosomaki, 4pz uramaki,4pz nigiri misti,
sashimi misti ( selezionato dallo chef)

€22.00 1.2.3.4.6.8.11




N T GIRI

2pz per porzione

SUSH|

180

NIGIRI MIX

5 pz misti selezionato dallo chef
€10.00 3.4

& —
- a‘q
‘ | -. \

182
NIGIRI MAGURO

tonno

€5.00 3

185

NIGIRI SURIMI
polpa di granchio

€ 3.00 1.3.4

183
NIGIRI SUZUKI

branzino

€5.00

186
NIGIRI AVOCADO M

avocado

€3.00

181
NIGIRI SAKE
salmone

€4.00 3

184
NIGIRI EBI*

gambero cotto

€5.00 4

18

NIGIRI TAKO
polipo
€4.00 1.3




NIGIRIBLACK

CON riso venere 2pz per porzione

- 3
190 191 192
NIGIRI BLACK SAKE NIGIRI BLACK MAGURO NIGIRI BLACK SUZUKI
salmone tonno branzino
€ 4.00 3 €5.00 3 € 5.00 3

NIGIRISCOTTATO

2pz per porzione

193 194 195

NIGIRI SAKE SCOTTATO NIGIRI MAGURO SCOTTATO NIGIRI SUZUKI SCOTTATO
salmone scottato con tonno scottato con branzino scottato con
maionese, erba cipolling, tobiko, maionese, erba cipolling, tobiko, maionese, erba cipolling, tobiko,
sesamo e salsa teriyaki sesamo e salsa teriyaki sesamo e salsa teriyaki

€ 4.50 1.2.3.6.11 €5.50 1.2.3.6.11 €5.50 1.2.3.6.11




NITGIRISPECIALE

2pz per porzione

200

NIGIRI LEMON SAKE NIGIRI LEMON TONNO

(max 1 porzione a persona) (max 1 porzione a persona)

salmone con granella di tempura, tonno con granella di tempura,
erba cipollina accompagnato con erba cipollina accompagnato con
salsa lemon dragoncello salsa leman dragoncello

€6.00 1.3.11 €6.00 1.3.11
202 —

NIGIRI LEMON SUZUKI NINJA

(max 1 porzione a persona) (max 1 porzione a persona)

branzino con granella di tempura, riso riverstito con salmone scottato
erba cipallina accompagnato con guarnito con granella di cipalla
salsa lemon dragoncello croccante, maionese e salsa teriyaki
€6.00 1.3.11 €7.00 1.2.3.6

204

NIGIRI UNAGI* NIGIRI AMAEBI*

(max 1 porzione a persona) (max 1 porzione a persona)
anguilla gambero crudo

€6.00 3.6 €6.00 3




GUNKAN

bigne di riso 2 pz per porzione

¢

210 211 212
GUNKAN SPICY SALMON / GUNKAN SPICY TUNA / GUNKAN SAKE
tartare di salmone piccante e tobiko tartare di tonno piccante e tobiko PHILADELPHIA
awvolto con alghe avvolto con alghe philadelphia, crunch
amaretti avvolto con salmone
€5.00 3 €6.00 3 €5.00 3.8.9

213 214 21115
GUNKAN TOBIKO GUNKAN KANI GUNKAN SOY SALMON /
uovo di pesce volante avvalto tartare di surimi di granchio, tartare di salmone piccante e
con alghe maionese, tobiko avvolto tobiko avvolto con alga di soia
con alghe
€550 3 €5.00 1.2.3.4 €550 3.6
- -

216 217 "

GUNKAN SOY TUNA J GUNKAN SNOWBALLS

tonno piccante e tobiko avvalto palline di riso con philadelphia

con alga di soia

€6.50 3.6 € 4,50 8.11




220
GUNKAN RACY SAKE /

tartare di salmone piccante e tobiko
avvolto con salmone

€6.00 3

222
GUNKAN SUZUKI

tartare di pesce bianco,
goma wakame piccante
awvolto con branzino

€6.00 3.11

224
GUNKAN AMAEBI*

gambera crudo e tobiko
avvolto con salmone

€8.00 3.4

GUNKAN

bigne di riso 2 pz per porzione

221
GUNKAN RACY MAGURO /

tartare di tonno piccante e tobiko
avvolto con tonno

€700 3

GUNKAN RED

cipolle rosse cotte, salsa tartare
e crunch amaretti avvolto con
salmone

€6.00 2.3.9

GUNKAN ZUCCHINE

surimi di granchio, gambero cotto,
maionese, teriyaki e tobiko avvalto
con zucchine cotte

€ 5.00 1.2.3.4.6




PIATTISPECIALI

(max 2 porzioni a persona scelta tra le seguenti)

230
TATAKI SAKE FLAMBE

salmone scottato con salsa
senape e crunch amaretti

€12.00 3.9.10.11

232
NORI CHIPS

sfoglia di alghe in tempura servito con
tartare di salmone, philadelphia, avocado
e salsa mango

€9.00 1.3.11

234
SALMON LOUNGE

fiore di zucca in tempura, philadelphia
avvolto con salmone scottato, guarnito
con granella di pistacchio, maionese e
salsa teriyaki

€ 7.00 1.2.3.6.8.9

3
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231 e

TATAKI MAGURO

tonno scottato con salsa
teriyaki e sesamo

€ 13.00 1.3.6.11

L&

233
INVOLTINO AMAEBI*

gambero rosso avvolto con branzino
accompagnato con passion fruit e salsa
lemon dragoncello

€ 10.00 3.4

SALMON TACOS

tartare di salmone,avocado,philadelphia,
guarnito con mandorle, mango e salsa
teriyaki

€8.00 1.3.6.8.9




PIATTISPECIAL

(max 2 porzioni a persona scelta tra le seguenti)

240
MAGURO LOUNGE

flore di zucca in tempura e philadelphia
awvolto con tonno scottato, guarnito
con granella di pistacchio, maionese e
salsa teriyaki

€8.00 1.2.3.6.8.9

242
TARTARE EXOTIC

salmane, avocado, mango, ananas, servito
con passion fruit e vellutata al mango

€ 11.00 3

EBI LOUNGE*

gambero in tempura, philadelphia avvolto
con salmane, guarnito con granella di
pistacchio,maionese e salsa teriyaki

€8.00 1.2.3.4.8.9

243
SAKE ROCKET

riso, rucola, avocado avvolto con salmone,
granella di pistacchio e salsa al mango

€ 7.00 3.9

244
SPAGHETTI DI SALMONE

salmone accompagnato con salsa
di sesamo

€ 12.00 1.3.5.6.9.11




PIATTISPECIAL

(max 2 porzioni a persona scelta tra le seguenti)

L

250
MILLEFOGLIE TUNA

sfoglia croccante con tonno, pomodori
secchi, philadelphia e salsa teriyaki

€ 7.00 1.3.8

-
v\@ |

252
SAKE E BUFALA

salmone guarnito con mozzarella di
bufala, ananas e salsa mango

€8.00 3.8

254
CARPACCIO DI CAPESANTE*

capesante, gamberi rossi servito con
passion fruit e salsa ponzu

€ 12.00 1.4.6.11.14

251
CARPACCIO AMAEBI* 3PZ

gamberi rossi accmpagnato con
salsa ponzu e scaglia di tartufo

€12.00 1.4.6

SASHIMI AMAEBI* 3pz

gambero rosso di Mazara

€9.00 4

.- '&ﬂ
&, °
®
255
SCAMPI AL CUCCHIAIO* 2pz

scampi accompagnato con passion fruit
e salsa ponzu

€ 10.00 1.4.6

o A




CARPACCIO

pesce crudo a fette sottili

(max 2 porzioni a persona scelta tra le seguenti)

260
CARPACCIO EXOTIC

salmane accompagnato con passion
fruit e salsa ponzu

€ 11.00 1.3.6

262
CARPACCIO SUZUKI

branzino servito con avocado,
pomodorini e salsa leman dragoncello

€ 10.00 1.3.6.11

264
CARPACCIO TAKO*

polipo accompagnato con salsa
wasabi e sesamo

€ 10.00 1.3.6

261
CARPACCIO MAGURO

tonno accompagnato con salsa ponzu

€ 13.00 1.3.6

263
CARPACCIO MISTO

pesce misto servito con granella di
tempura, erba cipollina e
salsa leman dragoncello

€ 10.00 1.3.6

265

CARPACCIO
SCOTTATO MISTO

pesce misto scottato con olio EVO
erba cipollina e salsa dello chef

€ 12.00 1.3.4.6.11




SASHIMI

fette di pesce crudo 6pz per porzione
(max 2 porzioni a persona scelta tra le seguenti)

270
SASHIMI MISTO

tonno, salmone, branzino,scampi,
ostriche e gambero rosso

€ 15.00 3.4

271
272

SASHIMI MAGURO

tonno

€10.00 3 €12.00 3

SASHIMI SAKE

salmone

273

SASHIMI SUZUKI

branzino

€ 10.00




DO KE

ciotola di riso con pesce misto

280
HARE POKE *

ciotala diriso con salmaone, gamberi
cotto, avocado, goma wakame, mango,
granella di cipolla fritto, salsa teriyaki

e salsa al mango

€12.00 1.3.4.6.11

281
HARE POKE MIX

salmone, tonno, branzino avocado,
goma wakame, edamame,mandarle,
salsa teriyaki

€ 13.00 1.3.6




CHIRASHI

ciotola di riso con fette di pesce

290
CHIRASHI DON

riso con pesce misto selezionato
dallo chef, avocado e sesamo

€ 11.00 3.11

291
TEKKA DON

riso con tonno, avocado
e sesamo

€ 12.00 3.11

292
SAKE DON

riso con salmone,
avocado e sesamo

€9.00 3.11




5 A0

300
BAO CHICKEN

pollo croccante, pomodori,
insalata e salsa rosa

€8.00 1.2

301
BAO SALMON

salmone alla griglia, pomodori,
insalata e salsa rosa

€ 10.00 1.2.3




PASTAGIAPPONESE

311
YASAI UDON B

spaghetti di grano tenero saltati con
verdure e uovo

€ 7.00 1.2.6

313
YASAI SOBA B

spaghetti di grano saraceno saltati
con verdure e UOVO

€ 7.00 1.2.6

EBI YAKI UDON*

spaghetti di grano tenero saltati con
gamberi, verdure e uovo

€8.00 1.2.4.6

314
EBI YAKI SOBA*

spaghetti di grano saraceno saltati
con gamberi, verdure e uovo

€8.00 1.2.4.6

315
RAMEN SALTATO*

ramen saltato con gamberi,
verdure e uova

€ 10.00 1.2.3.4.6




SPAGHETTIORIENTAL

320

SPAGHETTI DI SOIA CON
CARNE PICCANTE
spaghetti di soia saltati con carne
di maiale e verdure piccante

€ 6.50 1.6

322

SPAGHETTI DI SOIA CON
VERDURE Ry

€ 6.00 1.6

324

SPAGHETTI DI RISO CON
VERDURE W

spaghetti di riso saltati con
verdure e uovo

€6.00 1.2.6

321

SPAGHETTI DI SOIA CON
GAMBERI*

spaghetti di soia saltati con
gamberi e verdure

€ 7.00 1.4.6

SPAGHETTI DI RISO CON GAMBERI*

spaghetti di riso saltati con gamberi,
verdure e uovo

€ 7.00 1.2.4.6




331 332
FISH RAMEN* VEGE RAMEN B

ramen in brodo con frutti di mare,

ramen in brodo con verdure
verdure e uovo

e uovo

€12.00 1.2.4.6.14 €9.00 1.2.6

CUCINATTA

340 341
SPAGHETTI ALLO SCOGLIO SPAGHETTI AL POMODORO

€13.00 1.4.7.8.14 € 8,00 1.8




GNOCCHICINESE

350 351

GNOCCHI DI RISO CON GAMBERI* GNOCCHI DI RISO CON VERDURE [y
gnocchi diriso saltati con gamberi e verdure

€7.00 1.6 €6.00 1.6

RISO ORIENTAL

360 361

GOHAN By RISO CANTONESE

riso bianco con sesamo riso saltato con prosciutto cotto,piselli
e uovo

€ 3.00 11 € 5.00 2.13




RISO GIAPPONESE

370
YASAI YAKIMESHI D

riso saltato con verdure e uovo

€ 5.00 1.2.6

371
EBI YAKI MESHI*

riso saltato con gamberi,verdure e uovo

€ 8.00 1.2.4.6

372

SAKE YAKI MESHI

riso saltato con salmone, verdure e uovo

€ 7.00 1.2.3.6




POLLO BAMBU E FUNGH|

€ 6.00 1.6

POLLO AL CURRY

pollo e cipolla

€ 6.00 1.6

384
POLLO IN SALSA AGRODOLCE

pollo, ananas, peperoni e salsa agrodolce

€6.00 1.11

381
POLLO ALLE MANDORLE

pollo e mandorle

€6.00 1.5.6

383
POLLO AL LIMONE

pollo fritto al limone

€ 6.00 1.6

385

POLLO IN SALSA CHILLI

pollo, peperoni e cipolle

€6.00 1.6




390

MANZO CON BAMBU E FUNGHI
€8.00 1.6

392
MANZO CON VERDURE

€ 7.50 1.6

TAGLIATA DI MANZO

€8.00

391
MANZO CON ZENZERO

Manzo, Zzenzero e porri

€9.00

1.6

393
MANZO IN SALSA CHILI ./

manzo, peperoni e cipolle

€8.00

1.6




GAMBERI?

400
GAMBERI'IN SALSA AGRODOLCE

gamberi fritti, ananas, peperoni e salsa
agrodolce

€9.00 1.4.6

401
GAMBERIIN SALSA CHILI /

gamberi, peperoni e cipolle

€9.00 1.4.6

402
GAMBERI AL CURRY

gamberi e cipolla

€9.00 1.4.6

403

GAMBERI CON FUNGHI E BAMBU
€9.00 1.4.6

404
GAMBERI CON SALE E PEPE

gamberi, peperoni e cipolla
€9.00 1.4.6




VERDURE

420
YAKI YASAI By

verdure miste saltate

€5.00 6

421

BAMBU E FUNGHI B
€5.00 1.6

422

ZUCCHINE ALLA GRIGLIA By
€5.00




SCODELLADIFUOCO

431
SCODELLA DI POLLO #

pollo saltato con verdure e salsa piccante

€8.00 1.6

PICCANTE

430
SCODELLA DI GAMBERI* /

gamberi saltati con verdure e salsa piccante

€9.00 1.4.6

432

SCODELLA DI MANZO /

manzo saltato con verdure e salsa piccante

€9.00 1.6




ITEMPURA

440
TEMPURA MISTA

gamberi e verdure

€ 10.00 1.4

441
EBI TEMPURA*

gamberi

€12.00

442
YASAI TEMPURA By

verdure miste

€8.00 1

443
IKA RING*

anelli di calamari

€9.00




ITEMPURA

446

FRITTO MISTO DI MARE*
(max 1 porzione a persona)
gamberi, calamari, gamberoni e verdure

€ 14.00 1.3.4.14

447
TON KATSU

cotoletta di maiale

€8.00 1

448
TORI'NO KARAAGE

boccancini di pollo fritti
€ 8.00 1.6

449

FIORE DI ZUCCA
(max 1 porzione a persona)
fiore di zucca in tempura con ripieno di gamberi

€7.00 1.4




TEPPANYAKI

450
SALMONE ALLA GRIGLIA

salmane grigliato con salsa teriyaki

€8.00 1.3.6.11

451
BRANZINO ALLA GRIGLIA
€8.00 3
452
GAMBERONI ALLA GRIGLIA*
€ 10.00 4
453
POLLO ALLA GRIGLIA

€7.00




KUSHIYAKI

2pz per porzione

460
TORI KUSHIYAKT*

spiedini di pallo con salsa teriyaki

€ 7.00 1.6.11

461

EBI KUSHIYAKI*
spiedini di gamberi
€9.00 4

| 462
\ IKA KUSHIYAKI*
spiedini di seppia
€9.00 14

463

NIKU KUSHIYAKI

spiedini di manzo con salsa dello chef

€10.00 1.6




BEVANDE

Acqua 0,75 Lt.
Acqua Lurisia 0,75 Lt.

Coca Cola/Coca Zero/Té Limone/Té Pesca/

Fanta/SPRITE (bottglia di vetro)

Tée Verde Giapponese (Caldo)

Té Gelsomino (Caldo)

Calice di vino bianco /Prosecco

V/ino sfuso 1/2 Lt.
VVino sfuso 1 Lt.

BIRRA

Asahi 33cl 4.00
Asahi 50cl 5.00
Kirin 50cl 5.00
DIGESTIVI
Amari

Grappa

Whisky

Sake (Caldo o Freddo)
Caffe

Caffe Macchiato
Caffe Decaffeinato
Caffe Corretto

Orzo
Ginseng

Sapporo
Tsingtao
Heineken

65 cl
64 cl
66 cl

2.50
3.50
3.50

4.00
4.00
5.00
7.00
12.00

7.00
5.00
5.00

3.50
3.50
4.50
5.00
1.50
1.50
1.50
2.00

2.00
2.00



DOLCI

INVOLTINI FRITTI DI NUTELLA € 4.00
COPPA GELATO € 4.00

3 gusti a scelta tra riso / the verde / limone / crema / cioccolato

MOCHI GELATO 2PZ € 5.00

pasta di riso con ripieno gelato alla vaniglia,cocco,mango,the verde o cioccolato
SORBETTO AL LIMONE € 5.00
FRUTTA FRESCA ANANAS € 4.50

DOLCI ARTIGIANALI DI ALTA PASTICCERIA

DESSERT ESCLUSIVI(chiedere al personale di servizio) € 6.00

TRE ANIME

Una combinazione di fre strati di semifreddo: cioccolato bianco, al latte e fondente
sopra un profumato pan di spagna agli agrumi e alla vaniglia

Lemon Pie

Fragrante tartelletta di frolla ripiena di crema al limone di Sorrento IGP
decorata con una soffice meringa fiammata

Rubiconda

Vellutato ripieno di cioccolato bianco e crema di pistacchio avvolti da una golosa
glassa all‘amarena

Esotica

Fresca mousse al cocco con inserto al mango e passion fruit su di un profumato pan di spagna
alla vaniglio, ricoperta da una glassa al mango e decorata con una foglia al cioccolato bianco

Cheesecake al Mango

Cremoso cheesecake ripieno di mango e passion fruit
sulla base di un croccante biscotto al burro

Emozione

Mousse alla vaniglia con ripieno di fragola, granella di pistacchio, ganache al limone e
crumble di pistacchio

Tiramisu
Savoiardo bagnato al caffé coperto da una crema di mascarpone spolverata al cacao,
sopra una frolla al caffe

La Golosa

Un croccante strato di cioccolato al latte e nocciole avvolge una mousse
alla nocciola con un sorprendente ripieno di nocciole caromellate

Fondente e Lampone

Un‘esplosione di lampone accompagnata da una mousse al cioccolato fondente
decorata con oro in polvere su una base al cacoo

Tartufo al Nocciola
Gelato alla nocciola ripieno della sua crema coperto da cacao



RESTAURANT



